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Geurts Champignons Milheeze

Geurts Champignons

Producten van de hoogste kwaliteit uit onze duurzame kwekerij.
Van teelt tot eindproduct alles in eigen beheer.



Wij zijn Geurts Champignons

waar we niet alleen telen, maar het hele proces beheren.

Bij veel kwekerijen wordt alleen geteeld, vervolgens
worden de producten opgehaald door een
transporteur en naar een andere locatie gebracht
voor het verwerken en verpakken. Pas daarna

gaan de producten naar de klant. Bij ons zit de
schakel tussen het telen en het afleveren aan de
klant onder één dak, het verwerken en verpakken
gebeurt namelijk hier op de kwekerij zelf.

Door deze aanpak winnen we niet alleen aan versheid,
maar verminderen we ook het aantal transportmomenten.
Zo ben je verzekerd van producten die direct uit de
teelt komen en daardoor verser op de eindbestemming
aankomen. Onze aanpak garandeert dat je altijd de beste
kwaliteit producten krijgt, rechtstreeks van de bron.

Wij hebben een breed assortiment aan champignons
en paddenstoelen, waaronder ook biologische keuzes.
Bij ons vind je het allemaal in de hoogste kwaliteit.
Wij zijn trots op onze onderneming en de hoogwaardige
producten die we leveren. Ontdek zelf de voordelen
van onze kwekerij en geniet van verse, smakelijke
producten!

Wij zijn trots op het feit dat we één van de koplopers
zijn als het aankomt op eigen teelt, grootschaligheid
en alles in eigen beheer hebben. Van teelt tot eind-
product, wij doen het allemaal zelf. Hierdoor schakelt
elke klant direct met ons. De producten zijn verser,
hebben een hogere kwaliteit, zijn voordeliger en de
communicatie is rechtstreeks. Geen tussenpersonen,
maar duidelijkheid, bij de bron zelf.

Kortom, bij Geurts Champignons focussen we ons op
zowel de binnenlandse als buitenlandse markt, waarbij
we ons volledig inzetten op duurzaamheid en de hoge
kwaliteit van onze producten. Dankzij onze grootschalige
eigen teelt en alles-in-eigen-beheer aanpak zijn we
een betrouwbare partner voor al onze klanten.

Geurts Champignons is een gepassioneerd familiebedrijf
dat niet bang is om de handen uit de mouwen te steken.
Samen met ons team werken we dagelijks met passie aan
onze producten. Onze werkwijze leidt tot hoogwaardige
producten van de beste kwaliteit en een goede werksfeer.

Wij vinden het belangrijk zelf op de werkvloer aanwezig te
zijn en mee te denken met onze medewerkers. We willen
dat zij zich comfortabel voelen tijdens het werk. Daarom
kijken we wat nodig is om aan de behoeftes van onze
medewerkers te voldoen en zorgen we voor een goede
balans. Belangrijk is dat de werksfeer goed is en dat
iedereen met een glimlach op de vloer staat.

Het is voor consumenten en toeleveranciers steeds
belangrijker om aan de eisen te voldoen. Door middel
van een breed scala aan certificeringen kunnen wij
aantonen dat we de daad bij het woord voegen en ons
houden aan duurzaamheids- en kwaliteitseisen.

We borgen kwaliteit in elke schakel van de keten, door
voortdurend te controleren, evalueren en optimaliseren.
Daarnaast laten we onze processen regelmatig auditen door
onafhankelijke certificerende instanties. Zij bevestigen
ons kwaliteitsstreven en hebben alle certificaten toegekend.
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De champignon als superfood

Bij ons vind je een totaalpakket en ben je verzekerd van kwaliteit en
versheid. Door ons brede assortiment is er minder transport nodig omdat alles
onder één dak te krijgen is. Beter voor het milieu én je portemonnee.

Deze superfood bevat veel mineralen, vezels, eiwitten
en is een aantrekkelijke vleesvervanger in de vega(n)
wereld. De champignon is multi-inzetbaar en maakt elke
keuken leuker, exclusiever en gezonder. In vergelijking
met vlees is de champignon op meerdere vlakken een
goede vervanger en past het perfect in een gezonde
levensstijl.

Bij ons ben je verzekerd van de meest verse producten.
Hoe we dat doen? Doordat klanten korte lijnen met ons
hebben, door direct met de bron te schakelen. Geen

tussenpersonen of onnodig transport dat ten koste gaat
van de kwaliteit. Wij weten precies waar onze producten

vandaan komen en kunnen betrouwbaar en efficiént leveren.

Geurts Champignons is niet alleen een toonaangevend
bedrijf op het gebied van champignonproductie,
maar we ondernemen op een maatschappelijk
verantwoorde manier. We zijn zeer betrokken bij onze
regio en steunen lokale initiatieven. We vinden het van
groot belang om bij te dragen aan de maatschappij en
ons te blijven inzetten voor onze (regionale) omgeving.

Bij ons wordt er op een hygiénische manier gewerkt
en indien nodig enkel biologische bestrijdingsmiddelen
gebruikt. Het resultaat? Producten die vrij zijn van
schadelijke stoffen en die volledig voldoen aan de
regelgeving. Door onze aanpak garanderen we namelijk
dat onze producten altijd van topkwaliteit zijn en veilig
om te consumeren.

We hebben een ruim assortiment aan champignons en
paddenstoelen. Daarnaast bereiden we in eigen huis

halfconserven. Een deel van onze producten is volledig
biologisch. Bekijk ons hele assortiment op onze website.

www.geurts-champignons.nl/assortiment




Vooruit denken,
verduurzamen en innoveren.

We vinden het belangrijk om een goede balans te vinden tussen een gezond
bedrijf, tevredenheid onder onze medewerkers en een duurzame omgeving.
We willen ons bedrijf blijven vernieuwen en verduurzamen, en we zijn altijd
op zoek naar de nieuwste ontwikkelingen. We staan open voor verandering

en willen vooruitdenken.

Bij Geurts Champignons zit duurzaamheid in het
DNA. We willen onze klanten laten zien dat we

niet alleen topkwaliteit champignons produceren,
maar ook op een verantwoorde manier omgaan met
mens, natuur en milieu. Door te investeren in onze
zelfvoorzienende kwekerij en innovatieve technieken,
laten we zien dat duurzaamheid niet alleen belangrijk
is voor de onderneming, maar ook voor de toekomst.

Onze visie is om Geurts Champignons verder te profes-
sionaliseren en te groeien op het gebied van duurzaamheid.
We zijn al goed op weg met onze zelfvoorzienende
kwekerij en het terugdringen van onze energiebehoefte.
We zijn continu op zoek naar nieuwe manieren om

onze processen nog duurzamer te maken. Het is onze
missie om op een zo milieuvriendelijk mogelijke manier
champignons te kweken en tegelijkertijd financieel
aantrekkelijk te blijven.

Binnen Geurts Champignons is innovatie een belangrijk
thema. Continu monitoren we de processen en waar
mogelijk passen we nieuwe innovaties toe. Zo creéren
we een prettige, langdurige en veilige werkomgeving
voor ons team. Onze werknemers denken actief mee en
krijgen kansen en de ruimte zich te ontwikkelen. Het zo
efficiént mogelijk inregelen van de werkzaamheden zorgt
niet alleen voor minder fysieke belasting maar ook dat
de werkzaamheden met plezier en veilig kunnen worden
uitgevoerd.

Foto: Elektrische plukliften zorgen voor betere arbeids-
omstandigheden en verhogen de veiligheid.



Zonnepanelen

Geurts Champignons streeft ernaar om een bijdrage De elektriciteitbehoefte van de kwekerij wordt opgewekt
te leveren aan een beter milieu en werkt continu aan door middel van zonnepanelen. In totaal liggen er 3800
verduurzaming. Wij innoveren en investeren om het panelen op de daken van de kwekerij, die gezamenlijk een
energieverbruik te verminderen door ons in te zetten opbrengst hebben van 1,2 miljoen kWh. Op dit moment
voor duurzame energiebronnen. Hierdoor is Geurts wordt bijna de volledige elektriciteitbehoefte van de
Champignons minder afhankelijk van fossiele brandstoffen kwekerij opgewekt via zonne-energie.

en kan er toch aan de warmte en koude vraag van de

kwekerij worden voldaan. Om aan de warmte en koude Jaarlijkse besparing: ' 480.000 ‘ 20.000
vraag van de kwekerij te voldoen, worden warmte- en *
koudeopslag (WKO), warmtepompen, koelmachines en
zonnepanelen met PVT-panelen in harmonie ingezet op een
energiezuinige manier. Dit leidt tot energiebesparing en
vermindering van CO2-uitstoot. Tevens maakt het de teelt
100% gasvrij.

Geurts Champignons kiest voor de nieuwste energie-
technologieén. Op het gebied van energie maakt innovatie
het cruciaal om duurzaamheid in de toekomst te waarborgen.
Daarmee zet Geurts Champignons zich in voor een volledig
duurzaam product.

De warmte- en koudeopslag bestaat uit twee warme en
twee koude bronnen ondergronds waarin warmte en koude

wordt opgeslagen. In combinatie met warmtepompen en )
»” «

koelmachines die warmte en koude leveren op het juist 6* -
berekende moment voldoet het systeem aan de warmte en At -
koude behoefte van de kwekerij.
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De overtollige warmte die tijdens de teelt vrijkomt, met name in de zomerperiode, wordt opgeslagen in de bronnen. Deze opgeslagen
warmte wordt in de winterperiode gebruikt om de teelt te verwarmen. De koude die daarbij vrijkomt wordt teruggebracht in de
bronnen om daarmee in de zomerperiode de teelt te koelen. Op deze wijze wordt rest warmte en rest koude efficiént ingezet in
de teelt op het juiste moment. Om volledig aan de warmte en koude behoefte te voldoen van de kwekerij wordt de warme en koude
afkomstig uit de bronnen op de juiste temperatuur gebracht door middel van warmtepompen en koelmachines. Deze warmte-
pompen en koelmachines worden gevoed door stroom afkomstig van de zonnepanelen. De rest warmte en rest koude afkomstig
van de warmtepompen en koelmachines wordt gebruikt om de bronnen extra te laden als zijnde buffer.
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houden helpen we de natuur graag een handje. We hebben

onder meer een kikkerpoel, vlindertuin en veel beplanting

aangebracht op ons terrein. Hiermee dragen we een steentje

bij aan het behoud van natuur in onze omgeving. >
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Om onze omgeving zo groen en natuurlijk mogelijk te .
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PVT-systeem

Het PVT-systeem is een combinatie van zonnepanelen en thermische
collectoren. Het systeem maakt gebruik van een warmtepompinstallatie van
vier cascade-gereguleerde warmtepompen, gevoed door 440 PVT-panelen. Deze
zonnepanelen bevatten thermische collectoren die warmte afkomstig van de

zon en koude afkomstig van vorst leveren aan de kwekerij. De warmte en koude
die niet direct nodig is voor de behoefte van de kwekerij wordt opgeslagen in de
warmte- en koudeopslag. Op deze manier wordt de rest warmte en rest koude op
het juiste moment efficiént ingezet. Daarnaast geven de zonnepanelen ook een
hoger rendement doordat ze gekoeld worden vanuit het PVT-systeem.

Jaarlijkse besparing:
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Geurts Champignons Milheeze

Kantoor e

Het kantoor is verduurzaamd door middel van een warm-
tepomp in combinatie met zonnepanelen. Tevens wordt
het kantoor verlicht door ledverlichting en beschikt over
hoge isolatiewaarde. Het kantoor is 100% gasvrij en
heeft energielabel A+++++.

Jaarlijkse besparing: . 6.100 . 255
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Infiltreren regenwater e

We hebben verschillende initiatieven opgezet voor een
betere flora en fauna. Zo hebben we putten geplaatst om
op grote schaal regenwater op te vangen en te infiltreren.
Hierdoor belasten we het rioleringssysteem minder en blijft
het water op ons eigen grondgebied.
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Onze duurzame kwekerij
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en producten zelf bekijken
Maak gerust een afspraak voor
een rondleiding of presentatie.
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www.geurts-champignons.nl

Geurts Champ
info@geurts-champignons.nl

5763 PP, Milheeze (NL)
+31 (0)492 342 925
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